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“最先一公里”被高度重视

长期以来，我国新鲜水果、蔬菜等农产品

销售，大部分是就地出售的传统经营方式，即

便是出口产品，也因包装粗糙、保鲜技术落后，

每年有上万吨的果蔬腐烂，经济价值难以提

升。因此，从田间地头走出的“最先一公里”冷

链物流近年来受到人们重视。

2015年 3月 6日，在全国人大湖南代表团

分组审议政府工作报告时，李小红等代表关于

加强政策扶持，抓好农产品冷链物流“最先一

公里”的发言，引起了大家关注。

李小红建议，国家发改委、商务部、农业

部、财政部在制定《农产品冷链物流设施建设

三年行动计划》时，应将武陵山片区区域特色

农产品冷链物流“最先一公里”建设作为计划

重点项目，选择规模化特色基地、农业产业化

龙头企业开展试点工作。同时，在特色高效农

产品预冷、包装、分拣分级等方面，制定出台与

国际接轨的冷链物流操作规范和技术标准，建

立质量检查与监督机制。出台专项支持政策，

由财政投资或专项资金入股建设基地冷库、仓

储及分级分拣设施，给予特色产品包装成本

50%以上的补贴和参展等特色品牌推广费用

100%补贴。李小红代表的发言引起了其他代表

的共鸣，建议尽快制定发展农产品冷链物流的

规划，确定产业富民发展目标，并确保落实到

位。

李小红所说的武陵山片区，是全国特色农

产品和特色农业主要建设发展区域。2014年，

片区基本建成高山延季蔬菜、肉类、干果等 10

“最先一公里”路上的风景
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———农产品“最先一公里”情况调查

当前，我国大量农产品流通成本过高，流

通过程损耗严重，农民卖难等问题，很大原因

就是“最先一公里”问题没有解决。为此，本刊

组织了一次调查、采访活动，近距离看看“最先

一公里”。
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大类 349个特色基地和 4大柑橘产业带,年产

延季蔬果、肉类、干果等 2100万吨，具备建设发

展特色农产品冷链物流的资源条件。湖南省为

加快推进“最先一公里”的落实，早在 2014年，

省发改委牵头实施了《湖南省农产品冷链物流

三年实施计划 2015～2017》。该实施计划的冷

库建设工程、低温配送处理中心建设工程、果

蔬冷链物流工程、冷链物流全程监控与追溯系

统工程、冷链物流标准化体系建设工程等均安

排了冷链物流“最先一公里”库容、包装、配送、

标准规范等方面的建设工作重点，明确了相关

扶植政策。

“最先一公里”问题受到国家有关部委高

度重视，据记者了解，2015年 5月 28日，农业

部出台了《全国农产品产地市场发展纲要》，这

里面第一次强调了农产品“最先一公里”的重

要性。一些地方政府和行业协会也制定规划，

组织培训，把“最先一公里”落实到位。如“e路

鲜行”中国农产品原产地冷链物流公益培训，

从 2016年至 2018年，将在全国 30个农产品原

产地举办中国首期“e路鲜行”冷链物流公益培

训活动，现已经走过了三亚、厦门、乌鲁木齐、

西安、昆明等冷链物流集中的城市，培训学员

1000多人。

内地每年为香港提供9成蔬菜

对于香港居民来说，供港蔬菜由来已久，

这也是香港回归初始国家为了保证香港地区

民生稳定，特地在内地设立了供港蔬菜基地。

据统计，内地每年能为香港提供约 9成以上的

蔬菜。

根据国家质检总局要求，相对于国内市场

上销售的蔬菜而言，供港蔬菜在监管力度、产

品品质上更加严格，这些产品由分布全国各

地的供港蔬菜基地依据季节特性排期生产，

而使得这些供港蔬菜的口感更好。在运输环

节，为最大程度保证蔬菜新鲜度，对运输环节

严格把控，要求全程冷链运输，要求运输单位

能实时监控车厢温度和车辆位置。这些供港

蔬菜一般都是全程冷链运输到广州基地后，

再经过分拣包装贴上专属于自己的标签后运

往香港。

金昌万亩蔬菜基地地处甘肃省河西走廊

东段，祁连山北麓，阿拉善台地南缘，光照充

足，气候干燥，辖区内生产的农产品品质优越、

口感良好，基本无农残，符合供港蔬菜的要求。

基地内生产的蔬菜都经过相关部门检验合格，

先进的喷灌设备，成熟的种植流程，严格的质

量检验，通过建立严格的生产档案登记制度，

将生产基地环境、农业投入品的使用、田间管

理、生产员工的信息记录和存储，建立起企业

独有的“农产品安全溯源管理系统”，真正做到

有理可依、有据可查。

华冷物流是一家以冷链物流业务为核心，

致力于路运、海运、航运以及包装、配送、仓储

为一体的综合性现代物流集团公司，也是供港
金昌万亩供港蔬菜基地

内地供应香港的蔬菜



蔬菜背后重要的运力保障之一。时值香港回归

20周年之际，为了保障金昌基地供港保障任务

的启动和完成，华冷物流与唯智信息签署了物

流信息化战略合作协议，引入唯智物流信息化

全套解决方案，为配送严选最优路线、最优载

具。高科技、大数据支撑着华冷物流高效、安

全、优质的服务体系，也保障了与客户的顺畅

沟通，保证了蔬菜从源产地到用户过程原本的

新鲜度，各种鲜嫩的蔬菜每天采摘后将运往香

港、澳门市场。未来随着金昌供港蔬菜的常态

化，每天将有 3~4车菜心发往广州。

“互联网+渔业”

让新鲜48小时到达

华盛渔加 1号是我国第一艘海上水产干

制品加工船，排水量达 2000多吨，每小时可以

加工 30吨鲜丁香鱼、毛虾等海产品。这艘船的

出海远洋标志着浙江海洋渔业正在由传统的

“捕鱼捞虾”转变为“精耕海洋”。

打造“华盛渔加 1号”的是瑞安企业华盛

水产有限公司，与很多渔业企业不同，华盛主

要加工的是丁香鱼、毛虾、海鲶鱼等“小鱼小

虾”。该公司的负责人郑志诚向《中国储运》杂

志记者透露，这正是其优势所在，“传统海上渔

业捕捞的都是带鱼、黄鱼等经济鱼类，由于过

度捕捞资源变得越来越稀少。俗话说，‘大鱼吃

小鱼，小鱼吃虾米’，当海洋自然环境当中的食

物链断裂后，大鱼越来越少，小鱼的天敌就少

了，繁殖量反而越来越多。”

但是小水产在过去由于受制于技术原因

是难以有效利用的，以丁香鱼为例，这种一年

生小鱼离水数小时就会死亡，被称作“离水

烂”。渔船将丁香鱼运回陆地加工费时费力，在

过去通常只能被加工成饲料，大量资源被白白

浪费。

为把捕获的“小鱼小虾”制成更新鲜的成

品，华盛投资建设了“华盛渔加 1号”，这艘海上

流动加工渔船配备了 3条国际先进的自动水

产干制品加工流水线，直接开赴捕捞海域对捕

获的水产品进行即时加工，保证海产品的鲜度

和安全性，开创了全新的渔业生产模式，是全

球第一艘可即时现场水产加工的巨轮。

继“华盛渔加 1号”之后，排水量达到 4000

多吨的“华盛渔加 2号”也顺利竣工下水，相比

前者建造规模更大，投资更多，生产效益也更

高。“华盛渔加 2号”海上加工船率领 100艘

渔船出海作业后，在 30分钟内就可以完成对新

捕捞鱼虾的加工。借助船上的无线网络信号，

“华盛渔加 2号”在海上实时处理网上买家的

订单。鱼虾从捕捞上船，到收购、清洗、蒸煮、干

燥、冷却、包装、冷藏的每一个过程，买家只需

轻点鼠标就可以即时查询。

以一场“秒杀”活动为例，在秒杀活动开始

后仅仅 32秒，1000单共计 6.5吨熟虾皮就全部

抢购一空。第一网捕获的水产品，在“华盛渔加

2号”船上加工后于当天运回港口统一发货。成

功抢拍的买家，48小时内就可以品尝到海鲜美

味。
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阿里巴巴聚划算总监刘家洛说，华盛水产

作为渔业加工业的龙头企业，其海上加工能力

走在全国前列，这也是他们选择华盛合作的原

因。“通过聚划算，华盛能直接接触消费者及消

费需求，这是传统销售模式的改变，今后，华盛

不仅仅有加工业，还有服务业。”携手阿里巴巴

聚划算平台，实现了“渔业航母”与“电商巨头”

的强强合作，而“渔业航母”优越的海上加工能

力无疑是受到电商企业青睐的关键。海上移动

加工船直通电商平台乃至消费者，使得渔获销

售不再是“卖库存”，而成为“卖需求”，大大减

少了流通环节和流通费用，已然成为未来渔业

产业的新路径。

海南农产品田头预冷遍地开花

在刚刚结束的海南芒果季，三亚福返热带

水果专业合作社借助全程冷链物流，通过生鲜

电商平台向岛外卖出了 200多万斤树上熟的

贵妃芒果。虽说总量不大，但对立志为海南水

果找出路的该合作社理事长彭时顿来说，却是

关键的一步。

彭时顿表示，热带水果特点，决定了其很

难等到成熟后再采摘运输，一是增加生产管

理成本，二是运输损耗大，容易变质腐烂。因

此，在品质和成本之间，大多数种植户和运销

商都选择了风险较小的提前采摘。

随着消费者对农产品品质需求的急速提

升，以及冷链物流日趋完善，迫于市场倒逼，越

来越多的海南农业生产者开始改变传统的采

摘节点和运输方式。身为三亚芒果协会会长的

彭时顿就是众多寻求突破的革新者之一。“做

树上熟，离不开从田间到餐桌的全程冷链物

流。”彭时顿称，合作社专门购买了田间小型冷

链运输车，芒果采摘后立马搬上冷链车，拉到

空调制冷的恒温包装车间，打包后直接由顺丰

冷链物流运到销地市场的冷库或消费者手中。

据了解，从 2008年起，海南制定出台了田

头瓜果菜预冷处理系统扶持政策，大力推进瓜

果菜田头预冷处理系统建设。田头预冷处理系

统的财政资金扶持标准也不断提高。按照预冷

库库容计算，从最初的每吨 500元提升到现在

的每吨 1000元。到 2016年底，海南累计发放

8700万元扶持资金支持瓜果菜预冷库建设，拉

动社会投资 12.1亿元。

预冷处理系统的建设延伸了海南瓜果菜

销售距离，保障了瓜果菜贮运与销售安全，提

高了出岛瓜果菜产品质量。目前海南瓜果菜销

售到全国 170多个大中城市及日本、韩国、香

港、澳门等多个国家和地区。另一方面，瓜果菜

预处理系统的建设减少了运输、销售环节的损

耗，提高了贮运效益，预冷库发挥的错峰调节

作用也避免了瓜果菜采收高峰期的损失，稳定

了农产品市场价格。C

远洋渔业


